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/gestau’znt & Caj[ Wyt()’zv
Afen

Retter f;za det Klassiske kokken

Ve /y'e’zte/igt velkomne hos
Charlotte & Dennis




}Qestat,tmnt & Cafe Wyto’w /4]4@/1
Velkomstduink

Jq usets C/Lampagne

[/4pe’zol a [a C/latlotte _/G 78, } gl’l ﬂot 0g [_I/S gy/c!en
]Za’we samt ﬁisk,

sl o

[B’Lusc/letta med tomat, pesto og ost K. 39, } b/@d ﬁugt’z[g.

[ﬁwcll)akke mec[ [yst 0g m@’zkt éwd _/61 39, } g[as 98, - / -/ G 498, -
.S)a[ate?z

Wgto’ws sa[at

2 slags zevet ost, Aaby sa[at,
/zje’zte sa/at, revet wc[éec[e,

csam fo og balasamico

[/}/]yto’ws Caesa’z sa[at mec! ky/[ing, é’zﬂdc’zoutons 0g parmesan Jéz 149, }

(QBagens suppe K. 99, ) _/él 129, -
(/ere cocktail med Thousand island J’Lessing og buod K 11 9, R _

- . 2 tettex Zsk
Lakseroulade med dild creme, avokado 0g ejer K. 129, -

\ / of&lkS@’ZOU[ClC[@

Sovetmel e

avokado 0g tejer

ellfisk

.S)e’we’zet mec[

(Igisotto seweret med aspages, spinat og c/lampignon K. 139, J

fz-is/ce /1()L,’ec{‘zette/‘z

rg’uﬂet Laks seweret med K. 209, )

pasta, grontsager og Ao[lanc[aise sauce AWC{[QSSMWZ’ g ’zmltsag <

(_/L/e/qusk sewveret med K. 209, A 09 ka,ltoﬂ et

/wid/ggssmm, guontsager og Aa’ztoﬂe’z _jél 319, -

VA%
Vi anbefaler en super Chardonnay fra Castello Banfi i Italien. Castello Banfi er absolut etM
Italiens farende og mest prestigepreegede vinhuse. Castello Banfi er kdret som “Bedste ital-
ienske vineri” tolv gange pa sytten ar. Vinen er produceret af 100% Chardonnay druer og har

.

veeret lagret pa egetreesfade 5-6 maneder. Det er en elegant hvidvin med flot lys gul farve,
intens frugtig duft med et strejf af krydret vanilje, delikat, fyldig, men samtidig bled frugtsmag
samt en blid og behagelig eftersmag. (’z 399, -

f[/ea[ [Jeta[ing mea’ c{anske el[el uc{en[am{ske k’zec{itko’zt pd[aegges gel)g’z.



}Qestau’zcmt & Ccy[e WytO’zv /4]48/@
J(@c/ /Qouec[‘zette’z.

2 1etter _/(@c[

J

(_/Jakke[wf sewvetet mec[ . 189, -

blode log speileg, skysons og kattofle Ca’zpa;w; med pesto,
- N troffelolie og revet
j[aeskesteg sewetet med K. 189, - ﬁ[ g

wdkal, skysovs og hvide kattofler patmesan
[ Stegt flaesk sewetet med ) . .

.S) eq ﬂaes sewerel me | | J(»l 189, g’lt [[e { ,?L Aeye
wdbeder, grov sennep, pem[[esovs 0g hvide ka’ztoﬂe’z 57 0[
- \ ewveret med grontsager,
/m@’zéwdgtyc{e sewveret med K. 189, - g 9

éea’maisesauce og

ovnéagte ka’ztoﬂe’z
K. 349, -

cocktai/p@[se’z, cltampignon 0g s

.

J

[ Brown Ale mazineret svinemarhiad svabt : bacon K. 189, -
serverel mec[ ovn[)agte ka’ztoﬂ[e’z og Ai’zseéa&’wauce

(./( y/[inge[y’zyst serveret mea/ G 189, -
ﬁwk pasta, spiwnat, tytteéae’z og go’zgonzo[asauce

.

J

J L

( Braisseset lammeskank seweret med K. 199, -
sautezet spinat, pe’zsi[[e’zodspu’zé, sauce g/ace 0g ovnéagte La’ztoﬂe’z

rj’zansk é@f sewerel mec/ J@ 239, -

gron sa[at, /wic![@gssmm 0g pommes ﬁites

Vi anbefaler en flaske Belnero é

fra Castello Banfi i Italien. Det er

en utrolig flot vin med en intens

dybrod farve og delikat duft af

(/2. - . Al vanilje, tobak og kaffe samt not-
g’u//et /?L[)eye sewezet med K. 269, - er af kirsebeer og svesker, fyidg,

men samtidig blod og behagelig

frugtsmag med et velafbal-

anceret tanninindhold samt en

lang og harmonisk eftersmag.

J 0

.

guwontsager, éea’maisesauce 0g ovnéagte La’ztoﬂe’z

Ost

J

{j’zitu’zestegt Camemée’zt mec[ solé%’z syltetgj ./61 99, J Kr. 399, -
{3 s[ags oste sewveret med Ae/tmig garniture K. 139, J

/Vanié'eis med
chokoladd sovs
{panc[ekage’z serveret mec[ vani[/eis 0g ﬁugte’z JG 89, J
{@zéme g&ulée J(’z 89, J _jél 89, -

/[/eL{ [)eta[ing mea’ c{anske el[e& uc{en[andske k’zec{itko’zt pd[aegges ge[)y’z.
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